
"Las imágenes presentadas son ilustrativas 
y solo algunas pueden variar ligeramente 
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 $ 65.000

Selecto corte de res de jugoso sabor, proveniente 
de las costillas y el lomo, de grosor variable. Presenta 
un marmoleo perfecto que aporta ternura y riqueza 
a cada bocado, madurado al vacío y adobado con 
especias de la casa.



Tierno corte de carne de cerdo cocido lentamente 
en una rica salsa de vino tinto, utilizando una técnica 
de cocción a fuego bajo durante 6 horas para resal-
tar su brillo y sabor. Su marinaje con finas hierbas y la 
médula del hueso aportan una textura única a este 
plato, que es una verdadera celebración de sabores.



Rack de costilla
 $ 58.500





Suprema Fondue

Suprema de pollo de primera calidad, marinada en 
una mezcla de hierbas y especias, cubierta con una 
cremosa fondue de queso. Una experiencia culinaria 
que combina elegancia y sabor en cada bocado.

 $ 55.500



Colombinas Criollas

Jugosas piernas de pollo marinadas con especias tra-
dicionales, cocidas a la perfección para potenciar su 
sabor y tiernidad. Servidas con acompañamientos 
típicos y un toque especial de la casa.

 $ 54.000







 $ 58.000



Salmon 7 mares 

Exquisito filete de salmón fresco, marinado en hier-
bas y especias, cocido a la perfección y bañado en 
una sutil y deliciosa salsa de frescos frutos del mar; 
una combinación perfecta para tu paladar. ¡Una ex-
periencia culinaria que no te puedes perder!

 $ 76.500



Mojarra rellena a la papillote

Pescado fresco de nuestra región llanera, seleccio-
nado, horneado y cocido hasta alcanzar su punto 
de mayor jugosidad. Relleno de vegetales y camaro-
nes frescos, envuelto en hoja de bijao y bañado en 
salsa de la casa, para obtener un sabor único.

 $ 58.000
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Fetuccini 7 mares

Fetuccini fresco combinado con una variedad de 
mariscos, salteados en una suave salsa de vino 
blanco, ajo y finas hierbas. Terminado con un toque 
de queso parmesano rallado, este plato ofrece una 
experiencia deliciosa y llena de sabor

 $ 58.500
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Ragú Steakhouse

Espagueti al dente servido con un clásico ragú de 
carne y chorizo de la región cocido lentamente con 
tomates maduros, cebolla y zanahoria, enriquecido 
con hierbas frescas y vino tinto

 $ 48.700
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Penne a la carbonara

Penne al dente mezclado con una rica salsa carbo-
nara, hecha con yema de huevo, crema fresca, toci-
neta crujiente y queso parmesano. Este plato se ade-
reza con pimienta negra y un toque de albahaca 
fresca, ofreciendo una combinación indulgente y 
cremosa que realza cada bocado.

 $ 47.500
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Limonada Natural, hierbabuena 
o cítrica en soda
$ 10.000

Limonada Cerezada o
Limonada de Coco 
$ 15.000

Jugos Naturales (Maracuyá, lulo, fresa,
mora o mango)
$ 10.000



Coca Cola Original/Zero, Sprite,
Cuatro o Ginger
$6.000

Cerveza de temporada
$14.000
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